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Fachwissen made in Switzerland: 

Die im Jahr 1875 gegründete Firma 

Ginox Swiss Kitchen hat sich auf die 

Herstellung und Lieferung innovativer, 

qualitativ hochstehender und langlebiger 

Gastronomielösungen für Grossküchen 

spezialisiert. Die Produktpalette beinhaltet 

Abzugshauben und Lüftungsdecken mit 

patentierter, exklusiver Selbstreinigungs- 

und Filtertechnik, moderne Designer-

Kochherde, multifunktionale, praktische 

Kühlvitrinen und ein umfassendes 

Sortiment an Kühl- und Küchenschränken 

sowie Edelstahl-Küchenmöbeln, die auch 

die strengsten Hygienevorschriften und 

Anforderungen an die Bedienbarkeit und 

Robustheit erfüllen.

                  

Vom Hauptsitz in Montreux in der Schweiz 

bis hin zur Niederlassung in Ras Al Khaimah 

in den Vereinigten Arabischen Emiraten, 

Ginox bietet schlüsselfertige Projektlösungen 

und Dienstleistungen an und beliefert 

Endkunden und Küchenbauer weltweit je 

nach Bedarf mit Standard- oder auf Mass 

hergestellten Produkten und Geräten.
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M O D U L A R E S  D E S I G N

*Auf Wunsch Abzugshauben nach Mass 

Montageart Als Regalelement oder an der Decke
Lebensdauer der UV-C-Lampe Bis zu. 12’000 Stunden
UV-C-Strahlungsspektrum 254 nm und 185 nm
Aufnahmefähigkeit des Fettfilters 800 m3

Druckverlust des Abzugs 250 Pa bei 800 m3/h
Leuchtmittel LED
Abmessungen Standardversionen* Länge: 1’100 bis 10’000 mm 

Breite: 1’100 bis 3’600 mm 
Höhe: 600 mm

Stromzufuhr 220-240 V / 50-60 Hz

T E C H N I S C H E  D A T E N

die jüngste Version unserer Abzugstechno-

logie mit selbstreinigendem Komplettfilter, ist 

in der Lage, nicht nur Fette abzuscheiden, 

sondern auch Gerüche zu neutralisieren, die in 

Kochumgebungen mit intensiver Nutzung, wie 

Fast-Food-Küchen, entstehen.

Der Dunstabzug verfügt über high-intensity UV-

C-Lampen, die Geruchsstoffe mithilfe von Pho-

tolyse und Ozonolyse beseitigen. Die UV-Lam-

pen werden täglich automatisch gereinigt und 

von allfälligen Kohleablagerungen befreit. Dank 

dieses Vorgangs entfällt die regelmässige 

Reinigung durch das Küchenpersonal.

Auch die Lüftungsleitungen brauchen nicht 

mehr gereinigt zu werden, was erheblich 

zur Senkung der Betriebskosten beiträgt.

 

Dank des dem Abluftsystem vorgelagert 

montierten Aktivkohlefilters bietet der PER-

FORMAIR + eine dauerhafte Lösung gegen 

lästige Gerüche.

Das Gerät kann mit einem bedarfsges-

teuerten Luftkontrollsystem erweitert wer-

den, um den Energieverbrauch zu optimie-

ren und die Lebensdauer der UV-Lampen 

zu verlängern.

T E C H N I S C H E  Z E I C H N U N G

Druckverlust Kurve - Performair +

Patentierte Filtertechnik
Vollständige Fettabscheidung bei 
einer grossen Bandbreite an Luft-

förderleistungen

High-intensity UV-C-Filter
Geruchsminderung

UV-Reinigungssystem mit Wasser
Hoher Brandschutz
Geringe Unterhaltskosten Zuluft durch doppelte 

Ansaugvorrichtung
Platzsparend
Aerodynamisch innovativ
Geringer Druckverlust

P E R F O R M A I R  +


