UNE EXPERTISE
100% GINOX

Savoir-faire suisse: Fondée en 1875, Ginox
Swiss Kitchen est une entreprise active
dans la fabrication et la fourniture de
solutions de restauration innovantes, de
haute qualité et durables pour les cuisines
commerciales. Sa gamme de produit
comprend des hottes et plafonds ventilés
dotés d’une technologie brevetée et
exclusive d’autonettoyage et de filtration,
des fourneaux au design moderne,

des vitrines réfrigérées polyvalentes et
pratiques et une gamme compléte de

réfrigérateurs, d’armoires et de meubles

en acier inoxydable conformes aux
spécifications les plus strictes en matiere

d’hygiene, de maniabilité et de durabilité.

Depuis son siege de Montreux, en Suisse,

jusgu’a son usine de Ras Al Khaimah,

aux Emirats Arabes Unis, elle fournit des

solutions et des services pour des projets
clés en main et livre des produits et des
appareils standards ou sur mesure a des
clients finaux ainsi qu’a des cuisinistes

dans le monde entier.
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PERFORMAIR +

Filtration UV-C a haute intensité
Réduction des odeurs

Systeme de lavage a I’eau par UV Haute protection

contre I'incendie

Colit de maintenance Prise d’air par double
réduit aspiration

Réduction de I'espace
nécessaire

Version ultime de notre technologie de Il N’est également plus nécessaire de

hotte a filtration intégrale autonettoyante, la nettoyer les conduits, ce qui permet . . . ,

Technologie de filtration brevetée
Elimination totale des graisses sur
une large gamme de vitesse d’air

PERFORMAIR + est capable non seulement de réduire considérablement les colits

AVANTAGES

USAGE INTENSIF

de filtrer les graisses mais aussi d’éliminer
les odeurs dans les environnements de

cuisine intensive tels que les fast-foods.

Elle est équipée de lampes UV-C a haute
intensité qui détruisent les odeurs par
photolyse et ozonolyse. Ces lampes UV sont
lavées automatiquement chaque jour, faisant
disparaitre toute trace de charbon. Ce
processus rend donc leur entretien régulier

par les opérateurs de cuisine superflu.

d’exploitation.

Grace a sa filtration au charbon actif montée
en aval dans le systeme d’évacuation de la
ventilation, le Performair + offre une solution

durable sans odeur.

Le systeme peut étre associé a un systeme
de contréle de la demande afin d’optimiser
la consommation d’énergie et la durée de

vie des UV.

DESSINS TECHNIQUES

EXHAUST SPIGOT

DEMAND CONTROL

Innovation aérodynamique
Perte de pression réduite

REDUCTION DES ODEURS :::L:::AMPER
SPECIFICATIONS TECHNIQUES e
AUTO-NETTOYAGE 200
BIOTECHNOLOGIQUE /;Hsvsrsm
ECONOMIQUE Type de montage Sur étagere ou au plafond 150
CONCEPTION MODULAIRE Durée de vie de la lampe UV-C Max 12’000 heures 5
HAUT DE GAMME Spectre de radiations UV-C 254nm et 185nm £ % 100
Capacité du filtre a graisse 800m3 S
Perte de pression de la hotte 250 Pa a 800m3/h st yoten £ w0
Luminaire LED
Dimensions standard* Longueur 1100 a 10’000mm
Largeur 1100 a 3’600mm 0 . oo oo oo
Hauteur 600mm

Alimentation électrique

220-240V / 50-60Hz

*Hottes sur mesure disponibles a la demande

SAVOIR-FAIRE | ECOLOGIE | DESIGN

Débit [m3/h par métre linéaire de hotte]

Courbe de perte de charge - Performair +

PERFORMAIR +



